
     MENU DU MOIS DE AVRIL MAI 2026 

LUNDI 27 AVRIL 
 

Concombre à la crème  
Chipolatas 

Pates à la sauce tomate 
Fromage blanc confiture 

Biscuit 

LUNDI 04 MAI 
 

Salade grecque (olive, 
feta, concombre) 

Moussaka 
Gateau surprise 

LUNDI 11 MAI 
 

Radis 
Filet de dinde 

Riz 
Crème dessert 

Biscuit 

LUNDI 18 MAI 
 

Betteraves sauce moutarde 
Sauté de porc 

Gratin de pommes de terre 
Tomme 

Gâteau aux fruits 

 
 
 
 

FERIE 

MARDI 28 AVRIL 
 

Saucisson sec/beurre 
Sauté de bœuf aux 

carottes 
Camembert 

Salade de fruit de saison 

MARDI 05 MAI 
 

Céleri rémoulade 
Aiguillette de poulet 

tandoori 
Boulgour 
Yaourt 

MARDI 12 MAI 
 

Crudités 
Boulettes de bœuf sauce tomate 

Haricots verts 
Coulommiers 

Tarte au chocolat 
 

MARDI 19 MAI 
 

Salade mix 
Poulet à la crème 

Petits pois/carottes 
Fromage 

Gâteau mystère 
 

MARDI 26 MAI 
 

Saucisson à l’ail/beurre 
Sauté de bœuf marengo 
Haricots verts/carottes 

Crème caramel 
Biscuit 

 

MERCREDI 29 AVRIL 
 

Salade de riz aux olives 
Sauté de volailles 
Purée de navet 
Crème caramel 

Biscuit 
 

MERCREDI 06 MAI 
 

Crudités 
Rôti de porc au jus 

Purée de pommes de 
terre 

Emmental 
Crème Brûlée 

MERCREDI 13 MAI 
 

Salade composée 
Nuggets 

Tagliatelles 
Yaourt 

Fruit de saison 

MERCREDI 20 MAI 
 

Salade coleslaw 
Crêpe complète 

Yaourt 
Crêpes confiture 

MERCREDI 27 MAI 
 

Crudités 
Lasagne bolognaise 

Salade verte 
Fromage de chèvre 
Eclair au chocolat 

JEUDI 30 AVRIL 
 

Salades de lentilles 
Omelette aux herbes 

Spaghettis de courgettes 
Tomme 

Tarte normande 
 

JEUDI 07 MAI 
 

Salade de tomates aux 
œufs 

Risotto de légumes 
Brie 

Fruit de saison 

 
 
 

FERIE 

JEUDI 21 MAI 
 

Œuf dur mayonnaise 
Pâtes au pesto 
Petits légumes 

Yaourt 
Biscuit 

JEUDI 28 MAI 
 

Concombre 
Gratin macaroni/lentilles corail 

Mimolette 
Fruit de saison 

 
 
 

FERIE 

 
 
 

FERIE 

 
 
 

FERIE 

VENDREDI 22 MAI 
 

Terrine de campagne 
Filet de poisson à l’estragon 

Epinard 
Emmental 
Compote 

VENDREDI 29 MAI 
 

Salade de tomates 
Brandade de poisson 

Camembert 
Gâteau aux fruits 

 

 

   



     MENU DU MOIS DE JUIN 2026 

LUNDI 01 JUIN 
 

Céleri rémoulade 
Légumes farcis 

Riz 
Brie 

Glace 

LUNDI 08 JUIN 
 

Taboulé 
Aiguillettes de poulet thym/citron 

Haricots blancs 
Camembert 

Fraise 

LUNDI 15 JUIN 

 
Radis à la croque au sel/beurre 

Blanquette de dinde à l’ancienne 
Riz 

Tomme 
Fruit de saison 

LUNDI 22 JUIN 
 

Rillette/cornichon 
Rôti de porc 
Petits pois 

Yaourt nature 
Fruit de saison 

MARDI 02 JUIN 
 

Salade d’ébli 
Quiche lorraine 

Salade verte 
Yaourt 
Biscuit 

MARDI 09 JUIN 
 

Salade verte/lardons/croutons 
Steak haché 

Pommes rissolées 
Emmental 
Banane 

MARDI 16 JUIN 
 

Salades de pâtes et crudités 
Longe de porc au jus 

Carottes vichy 
Fromage blanc 

Biscuit 

MARDI 23 JUIN 
 

Salade de tomates et dès de 
fromage 

Emincé de bœuf strogonoff 
Tagliatelle 

Crème au chocolat maison 

MERCREDI 03 JUIN 
 

Crudités 
Pilons de poulet frits 

Boulgour aux légumes 
Viennois au chocolat 

Biscuit 

MERCREDI 10 JUIN 
 

Nems 
Sauté de porc aigre doux 

Riz Cantonnais 
Gâteau à l’ananas chantilly 

MERCREDI 17 JUIN 
 

Rillette de thon 
Jambon 

Galettes de pommes de terre  
Camembert 
Fruit frais 

MERCREDI 24 JUIN 
 

Saucisson sec/beurre 
Escalope de volaille cordon bleu 

Pommes sautées 
Yaourt aux fruits 

JEUDI 04 JUIN 
 

Salades de lentilles 
Crumble légumes et céréales 

Tomme 
Fruit de saison 
 0JEUDI4 JUIN 

JEUDI 11 JUIN 
 

Salade composée 
Cake aux légumes et emmental 

Mimolette 
Glace 

JEUDI 18 JUIN 
 

Concombre à la crème 
Parmentier de légumes et pois 

Mimolette 
Gâteau au chocolat 

JEUDI 25 JUIN 
 

Melon 
Salades de pâtes, mozzarella, 

fèves et pesto 
Tomme 

Gâteau aux fruits 

VENDREDI 05 JUIN 
 

Haricots verts en salade 
Filet de poisson meunière 

Pommes vapeur 
Fromage blanc coulis de fruit 

Biscuit 

VENDREDI 12 JUIN 
 

Pâté en croute 
Filet de poisson en papillote 

Courgettes au thym 
Fromage de chèvre 
Clafoutis aux fruits 

VENDREDI 19 JUIN 
 

Salade coleslaw 
Poisson pané 

Poêlée de légumes 
Gâteau semoule 

VENDREDI 26 JUIN 
 

Salade de riz composée 
Filet de poisson au citron 

Carottes à la crème 
Entremet vanille 

 

 

 

 



     MENU DU MOIS DE JUIN/JUILLET 2026 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

En cette fin d’année, les entrées, 

plats d’accompagnement, 

fromage et dessert seront 

décidés sur chaque cantine, en 

fonction de leur stock 

LUNDI 29 JUIN 
 
 

Echine de porc 

  MARDI 30 JUIN 
 

Ballotine de poulet 

MERCREDI 01 JUILLET 
 

Salade de tomates 
Hamburger 

Frites 
Glace 

JEUDI 02 JUILLET 
 

Végétarien 

VENDREDI 03 JUILLET 
 

MENU PLAISIR 

 


