
MENU DU MOIS DE MAI 2024 

Cuisiné sur site               Les repas du jeudi sont des repas sans viande et sans poisson en accord avec la loi EGALIM  

 
Les menus peuvent avoir des différences 

selon les sites en fonction des 
commandes et des possibilités des 

agents de restauration 
 
 
 
 

LE MERCREDI, TOUT EST CUISINES SUR 
SITE 
 
 
 

LUNDI  6 MAI 
Concombre à la crème 
Saucisses de Strasbourg 

Frites 
Fromage blanc confiture 

LUNDI 13 MAI 
Salade greque (olive, feta, 

concombre) 
Moussaka 

Tarte aux fruits 

LUNDI 20 MAI 
 

Férié 

LUNDI 27 MAI 
Salade Coleslaw 
Hamburger 

Frites 
Fruit de saison 

 
MARDI 7 MAI 

Saucisson sec/beurre 
Sauté de bœuf/carottes 

Camembert 
Tarte normande 

MARDI 14 MAI 
Céleri rémoulade 

Aiguillette de poulet 
tandoori 
Boulgour 

Fromage de chèvre 
Fruit de saison 

MARDI 21 MAI 
Crudités 

Boulettes de bœuf, sauce 
tomate 

Haricots verts 
Coulommiers  

Tarte meringuée 

MARDI 28 MAI 
Salade de champignon au 

curry 
Poulet à la crème 

Riz pilaf 
Gâteau de fromage blanc 

 
 
 
 
 
 
 
 

PONT 
 
 

MERCREDI 15 MAI 
Crudités 

Rôti de veau au jus 
Purée de pomme de terre 

Emmental 
Crème brulée 

MERCREDI 22 MAI 
Salade de chèvre chaud 

Sauté d’agneau 
Tagliatelles 

Fruit de saison 

MERCREDI 29 MAI 
Betteraves sauce moutarde 
Escalope de dinde panée 
Gratin de pommes de terre 

provençal 
Tomme 

Mi‐cuit au chocolat 
JEUDI 16 MAI 

Piémontaise aux œufs 
Risotto aux légumes 

Brie 
Fruit de saison 

JEUDI 23 MAI 
Dahl de lentilles 

Omelette champignons 
Spaghettis de courgettes 

Tomme 
Fruit de saison 

JEUDI 30 MAI 
Œuf dur mayonnaise 

Gnocchi pesto et légumes 
Vache qui rit 
Iles flottantes 

VENDREDI 17 MAI 
Taboulé 

Filet de saumon au citron 
Carottes à la crème 
Entremet vanille 

VENDREDI 24 MAI 
Salade verte, emmental, 

crouton 
Filet de poisson au curry 

Penne 
Kiri 

Salade de fruits frais 

VENDREDI 31 MAI 
Terrine de campagne 

Filet de poisson à l’estragon 
Epinard 

Yaourt aux fruits 
Biscuit 

 



 

MENU DU MOIS DE JUIN et JUILLET 2024 

Cuisiné sur site               Les repas du jeudi sont des repas végétariens en accord avec la loi EGALIM 

LUNDI 3 JUIN 
Crudités 

Poulet basquaise 
Riz 

Camembert 
Salade de fruit frais 

LUNDI 10 JUIN 
Céleri rémoulade 
Couscous d’agneau 

Brie 
Fruit de saison 

 
 

LUNDI 17 JUIN 
Saucisson sec /beurre 

Aiguillettes de poulet thym et 
citron 

Haricots verts 
Camembert 
Banane 

LUNDI 24 JUIN 
Radis à la croque au sel/beurre 

Blanquette de dinde à 
l’ancienne 

Riz 
Tomme 

Fruit de saison 

LUNDI 30 JUIN 
Taboulé 

Rôti de porc Orloff 
Petits pois 

Yaourt nature 
Fruit de saison 

 
MARDI 4 JUIN 

Saucisson à l’ail/beurre 
Sauté de veau marengo 
Haricots verts/carottes 

Crème caramel 
Biscuit 

MARDI 11 JUIN 
Sardines à l’huile 

Chipolata grillée aux herbes 
Ratatouille 

Kiri 
Génoise aux fruits 

 

MARDI 18 JUIN 
Salade verte/lardons/croutons 

Rôti de bœuf 
froid/mayonnaise 
Pommes rissolées 

Emmental 
Fruit de saison 

MARDI 25 JUIN 
Concombres à la crème 
Longe de porc au paprika 

Carottes vichy 
Fromage blanc et coulis de 

fruit/Biscuit 

MARDI 1 JUILLET 
Macédoine de légumes 

Emincé de bœuf strogonoff 
Tagliatelle 

Kiri 
Choux à la crème 

MERCREDI 5 AVRIL 
Crudités 

Lasagne bolognaise 
Salade verte 

Fromage de chèvre 
Eclair au chocolat 

MERCREDI 12 JUIN 
Crudités 

Pilons de poulet frits 
Boulgour aux légumes 
Viennois chocolat 

Biscuit 

MERCREDI 19 JUIN 
Nems 

Sauté de porc aigre douce 
Riz cantonnais 

Gâteau à l’ananas chantilly 

MERCREDI 26 JUIN 
Salade 

Hamburger 
Frites 

Yaourt sucre roux 
Fruit de saison 

MERCREDI 2 JUILLET 
Saucisson sec/beurre 

Escalope de volaille cordon 
bleu 

Pommes sautées 
Yaourt aux fruits 

JEUDI 6 AVRIL 
Œuf dur mayonnaise 
Gratin de macaroni 

Mimolette 
Fruit de saison 

JEUDI 13 JUIN 
Œuf mimosa 

Pennes aux légumes 
Tomme 

Fuit de saison 

JEUDI 20 JUIN 
Champignons à la grecque 
Tortellini ricotta épinard 

Mimolette 
Glace 

JEUDI 27 JUIN 
Salade Coleslaw 

Tarte de légumes et fromage 
Salade verte 
Mimolette 

Fruit de saison 

JEUDI 3 JUILLET 
Gaspacho 

Salade de pâtes et mozarella 
au pesto 
Tomme 

Fruit de saison 
VENDREDI 7 AVRIL 

Taboulé 
Brandade de poisson 

Vache qui rit 
Charlotte aux fruits 

 

VENDREDI 14 JUIN 
Haricots verts en salade 
Filet de poisson meunière 

Pommes vapeur 
Formage blanc coulis de fruit 

Biscuit 

VENDREDI 21 JUIN 
Rillette de thon 

Filet de poisson en papillote 
Courgettes au thym 
Fromage de chèvre 
Clafouti aux fruits 

VENDREDI 28 JUIN 
Concombre à la crème 

Poisson pané 
Poêlée de légumes 

Tiramisu 

VENDREDI 3 MAI 
Melon au jambon cru 

Filet de poisson meunière 
Pommes vapeur 
Camembert 
Clafouti 

 


